FORSLAG PA FESTMENY FOR 2024 - ALLT NATURLIGTVIS 100 PROCENT
EKOLOGISKT.

FEM FORSLAG PA FORRATTER:
Halstrad MSC-markt pilgrimsmussla med butternutpuré, brynt smor, syrad blomkal
och morotschips.

Rimmad sotad KRAV-markt norsk lax med crudité pa betor och fankal,
appelcidersyltade senapsfron och spenatemulsion.

Sasongens soppa med tillbehor

Charktallrik med paté, tva sorters korv, kallrokt kalvlar och pastrami — allt tillagat pa
Angavallens HalsoKalv/HalsoGris - oliver och till sist senap, inlagd gurka och rédbeta
fran var kokstradgard vid sasong.

Tartar pa Angavallens HalsoKalv med friterad kapris, Angavallens senap och
lagtempad aggula.

TRE FORSLAG PA VARMRATTER:
Angavallens HalsoKalv, HalsoGris eller HilsoLamm serveras med

- langkok med sotad rodbeta, potatisskum och rostat senapspulver.
- lagtempererat med korv, sky, och hel bakad gronsak.

Sasongens MSC/KRAV-markta fisk knaperstekt potatiskaka, fankalsbeurre blanc och
sasongens gronsaker.

EN TRIO DESSERTER:
Hallonsorbet med vit chokladkristall.

Fruktcocktail med italiensk marang.

Chokladmousse med karamelliserade notter och salt kola.

”Och som alltid pa Angavallen éar allting 100 procent ekologiskt och minst lika gott”



